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P& Kanalen serverer vi snacks og mellemretter. Vi anbefaler derfor til deling
2 - 3 snacks samt 1 brad servering og 3 retter pr. Person. Del gerne de grenne retter.

Snack
To esters med dobbeltflade, habanero hot sauce og citron 85
Toast “bikini” med Serrano-skinke, Hvid Dame og troeffel 90
Iberico skewers med blabaer BBQ, kakaobgnne, pollen og lime 95
Stracciatella med radiser, baelgeerter, purleg og havesyre 95
Bobby bgnner i rispapir med ponzu emulsion med rosmarinolie og puffet ris 85
Papadums med treffel og parmesan 55
Knuste agurker med soya, lime, risvinseddike og chili crisp 45
Carpaccio af okse med fermenteret hvidlegs emulsion, pinjekerner, gammel knas og red shiso 95
Brod
Fladbred med ramsleg og fleekeertepuré med kamilleblomst 50
Quesadilla med Salsa Criolla, palmemary, reget cheddar og koriander 55
Caviar
Baerii Caviar serveret med roget kartoffel croquetter, créme fraiche og purleg 30 gram 475
50 gram 750
125 gram 1575
Fisk og skaldyr
Grillet jomfruhummer med persille-/hvidlegssmaer, aioli, croutoner og citron 150
Rimmede Pétoncle kammuslinger med agurk, saltede dildstilke og dildolie 95
Fjordrejer med nye danske kartofler, lun rygeostskum, karse og Piment d’Espelette 175
Ceviche af sandart med agurk, forarsleg, Chulpe-majs, jalapefios og koriander 125
Kartoffelvaffel med taskekrabbe rgrt med dild, citron og karse 150
Tilkeb 5 Gram Baerii caviar per ret 55
Gront
Kantareltoast med ristede bagehatte, Manzanilla oliven og reduceret flade tilsmagt sherry 90
Stegt polenta med, persille, citron, jalapefios og gremolata 90
“Pappa al pomodoro” Tomater, bred sauce, basilikum og parmesan 90
Grill
Iberico gris med majs, Basque-chili, estragon og skummende sauce lavet pa breendte majs skaller 145
Hel fisk fra torvet med fennikel i tynde skiver, stikkelbaervinaigrette og kapers (2 Pers.) 285
Poussin med grillet hjertesalat, spinat, ramslog og hyldeblomst sauce 145
Onglet fra Himmerland med zucchini, pistaciecreme, Za'atar vinaigrette og citronverbena 150
Ost
Ost fra Arla Unika pr. stk 45
Dessert
“Affogato” Espresso og vaniljeis 75
1kugle is eller sorbet med drys 45
Karamelliseret pandekage fyldt med citroncreme og vaniljeis 80
Jordbaer med torret mazarinkage, frossen flade med roser, violer og bla kornblomst 80
Kirsebaer med let pisket Amaretto flede og redvins granite 80

Information om indhold af allergene ingredienser kan fas ved henvendelse til restaurantens personale.

Der kan forekomme gebyr pa betaling med kort




