#INIISI

P& Kanalen serverer vi snacks og mellemretter. Vi anbefaler derfor til deling
2 - 3 snacks samt 1 brad servering og 3 retter pr. Person. Del gerne de grenne retter.

Snack
To esters med citron granité, saltet citron, sort peber og olivenolie 90
Toast “bikini” med Serrano-skinke, Hvid Dame og troffel 95
Grillet kyllingehjerte skewers med kejserhatte og Karl Johan emulsion 90
“Pani Puri” med raita, tomat, agurk, redleg og tahini dip 85
Bobby bgnner i rispapir med ponzu emulsion med rosmarinolie og puffet ris 90
Papadums med treffel og parmesan 60
Knuste agurker med soya, lime, risvinseddike og chili crisp 50
Carpaccio af okse med fermenteret hvidlegs emulsion, pinjekerner, gammel knas og red shiso 100
Brod
Fladbred med ramslgg og fleekeertepuré med kamilleblomst 55
Bruschetta med tomat, mozzarella, basilikum og olivenolie 55
Caviar
Baerii Caviar serveret med roget kartoffel croquetter, créme fraiche og purleg 30 gram 480
50 gram 755
125 gram 1580
Fisk og skaldyr
Tun tostada med wasabi, syltet hvidlags stilk, red skovsyre og lime 155
Rimmede Pétoncle kammuslinger med agurk, saltede dildstilke og dildolie 100
Laks “Crudo” med soya tapioka, Basque-chili, brunet smer og koriander cress 130
Ceviche med agurk, forarsleg, Chulpe-majs, jalapefios og koriander 130
Kartoffelvaffel med taskekrabbe rgrt med dild, citron og karse 155
Tilkeb 5 Gram Baerii caviar per ret 60
Gront
Spaghetti-graeskar bagt med citrontimian, geer emulsion, ristet boghvede og syltet Hokkaido 95
Stegt polenta med, persille, citron, jalapefios og gremolata 95
Agnolotti med ricotta, spinat, brunet smer og friteret salvie 95
Grill
@ko gris fra Hestbjerg med palme og rosenkal, spradt bred og @sters sauce vinaigrette med purlggsolie 150
Havtaske med bagt og breendt porre, porre frit og blanquette sauce 155
“Korean style fried” vagtel med marineret blommer, thai basilikum, koriander og ristet peanuts 150
Dyr fra Nord Vildt med brombeaer, aubergine, ramslogskapers og redbede vinaigrette 155
Ost
Saesonens udvalg af ost med garniture og knaekbrad pr. styk. 50
Dessert
“Affogato” Espresso og vaniljeis 80
1kugle is eller sorbet med drys 50
Karamelliseret pandekage fyldt med citroncreme og vaniljeis 85
Kanalens aebleteerte med Belle de Boskop aebler og kanel med creme fraiche is 85
“Eton mess” saesonens beaer, marengs, letpisket flade og Pimm'’s is 85

Information om indhold af allergene ingredienser kan fas ved henvendelse til restaurantens personale.

Der kan forekomme gebyr pa betaling med kort




